
 

報道関係者様各位                

 

若者から⾼齢者まで集まるだけでなく、外国⼈旅⾏客やビジネスマン、地元の⽅など幅広い層の⽅が集まる上野駅。

店舗のターゲットやコンセプトを固めるのに困難を極める多種多様な⼈が集まるこの街に、認識を覆すかもしれない

飲⾷店が、7 ⽉ 12 ⽇、京成上野駅から徒歩 3 分の場所に誕⽣します。100 席を超える座席数を誇る「永⼭本店」で

す。運営するのは K's Factory（ケーズファクトリー 東京都台東区、代表取締役 永⼭清孝⽒）。同社は「永⼭本店」

の他にも、「紅れや（くれや）」と「うぉっしょい！」という⼆つのブランドを運営しており、同店の展開が 10 店舗⽬

となります。 

この度、7 ⽉ 12 ⽇のオープンに先駆けて前⽇の 7 ⽉ 11 ⽇にメディア様をご招待してレセプションパーティを開催い

たします。奮ってご参加くださいますようお願い申し上げます。 

 

 ⽇時：7 ⽉ 11 ⽇（⽕） 

  18：30 レセプションスタート 

  19：30 「こうじょう雅之⽒」ライブアート 

  21：00 完全終了 

 対象：メディア関係者様、インフルエンサー様 

 司会：ほいけんた（明⽯家さんま モノマネタレント）  ゲスト：こうじょう雅之（武⼈画アーティスト） 

 ※メールのご返信にてご応募ください。 

 

 

   7 ⽉ 12 ⽇に「永⼭本店」が上野に 100 席超の⼤箱をオープン！ 

      もつ鍋×もも焼×ライブ感で市場を席巻する 

   【7 ⽉ 11 ⽇ 18:30〜 メディア限定レセプション開催！】 
 

  

 

 
レセプション概要 



 

■こだわりの料理と考え抜かれた演出 
「永⼭本店」は、博多もつ鍋ともも炭⽕焼をキラーコンテンツにして躍進して

おり、⼤⼈が楽しめる雰囲気が受けて、多くのファンから⽀持を頂いておりま

す。今回の新店では、新たな顔として「紅れや」のメニューからアイデアを広

げていった“⽜タン”を使った料理ラインナップ。「⽜タン焼きしゃぶ」を「永⼭

本店」⽤にカスタマイズして、新たなキラーコンテンツとして提供していきま

す。さらに野菜巻きもラインアップに追加する⽅向で検討しています。 

 

また、内装にも強いこだわりを込めています。同店ではもも炭⽕焼を

提供しているため、調理時に知覧鶏などを焼きます。その際、⼤きな

炎が上がるが、そのライブ感が⼈⽬を引き、⾷欲も刺激する、そのた

め、同店では奥に位置する厨房とは別に、店内中央に焼き場を設置し

て、焼き場で上がる炎を演出の⼀部に組み込⾒ました。2016 年 9 ⽉ 

28 ⽇にオープンした札幌・すすきの店では、⼀⾜先に同様の演出を

⾏っており、あまりの迫⼒に多くの客が動画を撮影。今回のレセプシ

ョンパーティでは、武⼈画アーティストのこうじょう雅之⽒が描く

⽔墨画のライブアートも予定しています。 

 

 

同店は、ドリンクでも九州を感じさせるメニューを並べる。中でも注⽬なのが、九州七県のご当地フルーツをシロッ

プ・ピューレにしたドリンクだ。ハイボールと酎ハイ、ノンアルコールカクテルで楽しめて、福岡の「博多あまおう」

や熊本の「デコポン」、⿅児島の「桜島 ⼩みかん」などを使った 12 種類のメニューがそろう。 

 

〈店舗データ〉 

店名：永⼭本店 上野レイクサイドビル店 

住所：東京都台東区上野2-14 上野レイクサイドビル 

アクセス：京成本線京成上野駅から徒歩3分、JR・東京メトロ上野駅から徒歩6分、都営⼤江線上野御徒町駅から徒歩6分 

電話：準備中 

営業中：ディナー 17:00〜24:00（L.O.23:30） 

定休⽇：年中無休 

席数：114席 

客単価：3,500円〜4,000円 

運営会社：株式会社KʼS FACTORY 

 

 

 

 

【本件に対するお問い合わせ】 

FS Press（フードスタジアム株式会社内）：担当	 大山 正	  

TEL：090-4846-7498	 E-mail：ohyama@food-stadium.com 


